“DIE ,Q-LE“ BERGBEIZ

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Montag 9-17 Uhr
Freitag und Samstag auch am Abend ged6ffnet

Fiir Gruppen ab mind. 20 Personen ausserhalb unserer Offnungszeiten
offnen wir nach Moglichkeit
gerne auch ausserhalb unserer Offnungszeiten.
Fragen Sie uns unverbindlich an.

Fahrverbot auf der Mostelbergstrasse Bitte beachten Sie
an Wochenenden von 9 bis 16.30 Uhr
und im Winter

Telefon: 041 835 13 40
E-Mail: info@mostlers-g-hof.ch
Homepage: www.mostlers-g-hof.ch


mailto:info@mostlers-q-hof.ch

Herzlich Willkommen...

... in Mostler’s Q-HOF bei der Familie Inderbitzin

nur 50 Meter neben der Gondelbahn-Bergstation ,Stuckli Rondo”, mitten im schonen
Wandergebiet Sattel-Hochstuckli.

Unsere gemiitliche, urige Bergbeiz bietet sich fiir jede Art von Anlass und fiir Gruppen
bis 60 Personen an.

Unsere Menuvorschlage sind flir Gruppen ab 15 Personen gedacht, wobei Sie sich fiir ein
Fleisch- und ein vegetarisches Meni entscheiden diirfen.

Fiir Kinder werden die Preise entsprechend dem Alter angepasst. Sie konnen fiir die Kinder aber
auch von unserer Kinderkarte bestellen.

Unsere Meni’s sind Vorschlage fiir Sie. Selbstverstandlich diirfen Sie diese nach lhren
Winschen anpassen. Darf es etwas Spezielles sein? Gerne beraten wir Sie, lhrem Anlass
entsprechend.

Kommen Sie mit der Bahn

Sie kénnen die Bahnbillette fiir Ihre Gruppe bei uns bestellen. Bankettgaste zahlen fiir Berg-
und Talfahrt wahrend den Ublichen Betriebszeiten CHF 15.00.

Fir Sonderfahrten ausserhalb der tblichen Betriebszeiten kontaktieren Sie bitte direkt die
Sattel-Hochstuckli AG.

Bitte beachten Sie, dass auf der Mostelbergstrasse an Wochenenden von 9 bis 16.30 Uhr und
im Winter ein Fahrverbot besteht.

Weitere Informationen

Fiir Ihre Feierlichkeiten decken wir die Tische auch gerne weiss ein und dekorieren fir Sie.
Sie méchten langer als 24.00 Uhr feiern oder brauchen Ubernachtungsmdoglichkeiten?
Fragen Sie uns nach den Mdglichkeiten und Kosten.



Unsere Apérovarianten

Salziges
(Chips, Nussli, Salzstangen)

Kalte Spiessli

(Tomaten/Mozzarella, Kdse/Trauben, Melonen/Rohschinken)

Gemiusestangen mit hausgemachten Dips
Bruscetta mit Tomatenwiirfeln

Canapé verschieden belegt
(Salami, Schinken, Thon, Ei)

Warme Snacks hausgemacht
(Schinkengipfeli, Kdse- oder Spinatkiechli

Canapé mit Rinds- Lachs- oder Gemdse Tatar

Mini-Stppli kalt oder warm
dazu ein Knoblibrotli mit Rohschinken

Kase-/Fleischplattli mit Knoblibrotli

Getrankeauswahl

(fir die Weinauswahl beachten Sie bitte unsere Weinkarte)

Mostelberger Quellwasser gesprudelt
Orangensaft

Prosecco
Hugo / Apérol / Himbo Secco
Glihwein rot oder weiss

Frichtebowle
alkoholfreie Variante

pro Person

pro Spiessli

pro Portion
pro Stiick

pro Stiick

pro Stuick

pro Stiick

pro Stiick

pro Person

Liter
Liter

75cl
Liter
Liter

Liter
Liter

CHF 1.00

CHF 2.00

CHF 2.50
CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 3.50

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 9.00
CHF 12.00

CHF 32.00
CHF 32.00
CHF 30.00

CHF 30.00
CHF 22.00



Vorspeisen

CHF 6 Bouillon mit hausgemachten Fladli
CHF 7 Saisonale Cremesuppe mit Brotcroutons und Rahmhubli
CHF 8 Weissweincremesuppe mit Bindnerfleisch-Streifen und Rahmhibli
CHF 8 kleines Slippli im Kaffeetassli serviert, dazu ein Krauter-Prusienne
CHF 6 kleiner Vorspeisensalat
CHF 7 Blattsalat mit Kernen und Brotcroutons
CHF 8 Salatschiisseli Q-Hof (zum selber schopfen: CHF 7.00)
CHF 9 bunt gemischter Salat
CHF 9 Blattsalat mit gebratenen Schinkenstreifen und Pilzen
CHF 10 Nisslisalat mit Speck & Ei
CHF 13 gebackener Einsiedler-Weichkase, paniert
mit Salatbouquet und Preiselbeerchutney
CHF 13 kleines Gemiisestrudeli mit Salatbouquet
CHF 14 Raucherlachs mit Honig-Senf Sauce und Salatbouquet
CHF 15 geraucherte Forelle mit Merrettichschaum,
caramellisierten Apfelspalten und Salatbouquet
CHF 15 Rinds-Tatar mit Salatbouquet und Toastbrot
CHF 16 Vitello Tonnato mit Salatbouquet und Toastbrot

nach Absprache Vorspeisenteller oder Vorspeisenbuffet



Hauptspeisen

yeifach & guet”

Menu 1
CHF 19

Meni 2
CHF 20

Menu 3
CHF 21

Menu 4
CHF 21

Menu 5
CHF 21

,Fischers Fritz“

Menu 6
CHF 29

,vom Huhn“

Menu 7
CHF 24

Menu 8
CHF 25

Meni 9
CHF 28

Heisser Schinken mit Kartoffelsalat

Blatterteigpastetli mit Kalbs-Bratkugelifullung
Pommes-Frites und Gemisegarnitur

im Ofen gebackener Fleischkase
mit Jus, neue Bratkartoffeln, Spiegelei und Rahmspinat

Hacktatschli ,,Grossmutter Art”
Kartoffelstock, Gemisegarnitur

Riz Casimir (Poulet)
im Reisring, mit Friichten garniert

Sattler Forellen-Filets pochiert, mit Blattspinat gefiillt
auf Safranrahmsauce
dazu Gemise-Pilawreis und Rispentomaten

Poulet-Piccata
dazu Tomatenspaghetti und gebratene Zucchetti

Pouletbristli im Speckmantel
dazu Krauterrahmsauce, Reis und Gemiise

Pouletbristli gefullt mit Frischkase, Rohschinken & Dorrtomaten
dazu leicht pikante Rahmsauce mit Cherrytomaten, Nudeln und Gemise



,vom Schwein”

Meni 10 Schweinshalsbraten mit Jus

CHF 24 Kartoffelgratin und Gemiise

Meni 11 Rahmschnitzel an Champignonrahmsauce

CHF 24 Butternudeln, Gemiuse

Meni 12 Saltimbocca mit Jus

CHF 25 dazu Safranrisotto und Ratatouille

Meni 13 Schweins-Steak mit Krauterbutter

CHF 25 Kartoffel-Wedges und Gemiise

Meni 14 Cordon bleu mit Schinken und Greyerzer-Kase gefillt
CHF 29 dazu Pommes-Frites und Gemise

Menu 15 Schweinsfilet am Stilick gegart, dazu Pfefferrahmsauce,
CHF 32 Butternudeln und Gemiise

Meni 16 Schweinsfiletmedaillons mit Speck umwickelt

CHF 34 dazu Paprikarahmsauce, Pommes-Duchesse und Gemiise

,vom Rind“

Meni 17 Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

CHF 29 dazu Spatzli und Gemiise

Meni 18 Rinds-Hohrlicken mit Rosmarinjus

CHF 33 dazu Mascarpone-Polenta und Gemiise
Menu 19 Roastbeef mit Sauce Hollandaise

CHF 40 dazu neue Kartoffeln und Gemiise
Meni 20 Rindsfilet-Steak an Krauter-Buttersauce

CHF 54 dazu Kartoffelgratin und Gemiise



,vom Kalb“

Meni 21 Kalbsgeschnetzeltes an Champignonsrahmsauce
CHF 30 dazu Nudeln und Gemiise

Meni 22 Kalbs-Hacktatschli mit Steinpilzrahmsauce

CHF 32 dazu Kartoffelstock und Gemiise

Meni 23 falsches Kalbsfilet an kraftigem Rahmjus

CHF 35 dazu Kartoffelgratin und Gemiise

Meni 24 Kalbs-Steak mit Morchelrahmsauce

CHF 50 dazu Pommes-Duchesse und Gemiise

Fleischlose Hauptgange

Meni 25 Alplermagronen mit Réstzwiebeln
CHF 19 und Apfelmus

Menu 26 rotes Thai-Gemuisecurry

CHF 20 mit Basmatireis

Meni 27 Blatterteigpastetli mit Pilzfullung
CHF 21 dazu Pommes-Frites und Gemiise
Meni 28 saisonal gefiillte Ravioli

CHF 22 an Salbeibutter oder Rahmsauce
Meni 29 bunter Gemiuseteller

CHF 23 mit hausgemachten Maiskroketten
Meni 30 gegrilltes Gemiuisespiessli

CHF 23 auf Safranrisotto

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden gerne.

Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Poulet



Alpler-Menii
urig auf den Tisch gestellt zum selber schopfen... pro Person CHF 33

Salatschiissel Q-HOF

% %k *x

Alplermagronen mit Rést-Zwiebeln

Apfelmus und es Chaswiirschtli
%k %k %k

Gebrannte Creme mit Rahm

Grill-Buffet Preis nach Angebot & Budget
(nur Abends) beschriebenes Beispiel: CHF 50

verschiedene Salate

3k %

Grillspiessli vom Schwein und Poulet, Grill Cordon bleu (Rind), Hamburgerli, div. Wiirstli
K3k %

Pommes-Frites, Kartoffelgratin, Risotto

geflillte Champignons, Grillgemise
Krauterbutter, Dipsoseli

Grill-Tavolata pro Person CHF 44

zweierlei Grillspiessli (Poulet und Rind)
dazu auf Tisch serviert zum selber schépfen:
Salatschissel Q-Hof, Kartoffelgratin, Pommes-Frites, Grillgemise und Dipsdseli

z’Morge-Brunch pro Person CHF 40
(ab 15 Personen, bis 11.30 Uhr)

Verschiedene Brote, Gipfeli und Butterzopf

Rosti, Spiegelei und Speck, Kaseplatte, Fleischplatte
Birchermiiesli, Joghurt, Friichtewahe

Kaffee, Milch, Mineralwasser und Orangenjus



Desserts

CHF 5 es , Glasli-Dessert” (lassen Sie sich Giberraschen)

CHF 5 Roulade gefiillt (Zitrone, Himbeer, Erdbeer, Apfel oder Schokolade)
CHF 5 Cremeschnitte

CHF 6 Torte (Schwarzwaldertorte, Rahmkirschtorte, Friichtequarktorte)
CHF 6 gebrannte Creme mit Rahm

CHF 6 Sussmostcreme mit Rahm

CHF 7 Panna Cotta auf Himbeerspiegel

CHF 8 Vanille-Eis mit frischem Fruchtsalat und Rahm

CHF 8 Caramelkopfli mit Rahm und Friichtegarnitur

CHF 8 Vanille-Eis im Krokantmantel auf Himbeersauce

oder mit frischen Erdbeeren (saisonal)

CHF 8 Schoggimousse, Passionsfruchtsorbet und Rahm
CHF 9 kleines Kaffeeglacé mit Baileys gerihrt
CHF 9 lauwarmes Schoggikliechli mit Vanille-Eis und Rahm

(Gluschtportion: CHF 7.00)

Dessertteller pro Person CHF 12

Bestehend aus drei Desserts mit Friichtegarnitur
(Beispiel: kleine Cremeschnitte, Gldsli mit Schokoladenmousse, eine Kugel Eis und Friichtegarnitur)

Dessertbuffet pro Person CHF 18
(ab 15 Personen)

Reichhaltiges, gluschtiges Dessertbuffet je nach Saison fiir Sie zusammengestellt.
Lassen Sie sich liberraschen...

Fiir mitgebrachte Desserts verrechnen wir CHF 3.00 pro Person
Flir mitgebrachte Weine verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF 25.00



